Sylter Nachrichten

Aus der lokalen Wirtschaft

WENNINGSTEDT Am Diens-
tag, 5. Mdrz, findet im Kursaal®
die 14. Wein Heiliger-Fachmesse
staft. Im Interview sprechen Ale-
xander Sievers und Lars Schnitt-
gavd tiber Wermut als Aperitif so-
wie alkoholfreie Alfernativen.

Herr Sievers, die Messe hat
Tradition, denn sie wird un-
ter Threr Leitung seit 14 Jah-
ren veranstaltet. Was hat sich
in dieser Zeit verandert?

Sievers: Also zundchst mal gab
es die Messe schon, als mein
Schwiegervater Rainer Heiliger
das Geschift noch fiihrte, die
Tradition besteht also schon
sehr viel linger. Unsere Messe
fand in den Anfingen noch in
unseren Lagerrdumen in recht
privater ~Atmosphére  statt,
denn wir luden aus Platzgriin-
dennur 15bis 18 Weingiiter da-
zu ein. Unsere Kunden hatten
so Gelegenheit, die Winzer in
entspannter Atmosphire per-
sonlich kennen zu lernen. Ir-
gendwann platzte unser Lager
aber aus allen Nihten und wir

»Gin ist total angesagt®

Am Dienstag findet die Wein- und Spirituosenmesse in Wenningstedt statt / Im Interview sprechen Alexander Sievers und Lars Schnittgard von Wein Heiliger tiber Trendgetréanke

zogen zur Messe um in die Sylt
Quelle, das Marine Golf Bistro
und in den Friesensaal. Aus
Platzgriinden halten wir seit
letztem Jahr die Fachmesse fiir
unsere Kunden nun im Kursaal
*in Wenningstedtab, wasbeial-
len Beteiligten sehr gut an-
kommt. In diesem Jahr wird das
Datum {ibrigens Dienstag, der
5. Mirz von 12 bis 19 Uhr sein.
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Jahren iiberwiegend Weinen
aus Italien und Frankreich ge-
trunken wurden, ist seit Jahren
die Nachfrage nach deutschen
Weinen gestiegen. Dennunsere
Weine haben stetig an Qualitét
hinzugewonnen und iiberzeu-
gen immer mehr Weinkenner
von ihrem hohen Niveau und
ihrer Vielfalt. Hinzugekommen

38 Aussteller laden auf der Messe zum Verkosten ein.

sind auch Bio-Weine, die man
allerdings eher als Nischenpro-
dukt sehen muss.

Konnen Sie beilhren Kunden,
die schwerpunktmiflig aus
der Sylter Gastronomie und
Hotellerie kommen, be-
stimmte Lieblingsweine er-
kennen, die immer auf den
Weinkarten stehen?

Sievers: Auf der Insel werden
natiirlich verstirkt die klassi-
schen Weifdweine, wie Riesling
oder Burgundersorten geor-

FOTO: SR

dert. Dasmagdaranliegen, dass
die Weifden besser zum Fisch
passen oder auch an der Jahres-
zeit, denn zur Hauptsaison im
Sommer schmeckt ein kiihler
Weiflwein einfach besser. Die
Nachfrage geht hier tatséchlich
zu deutschen Weinen, was {ib-
rigens auch filir den Rosé- und
Rotwein-Sektor gilt. Wichtig
ist, dass Qualitdt und Preis-
Leistungsverhéltnis stimmen.

Gibt es bei den Spirituosen
Trendgetrinke?

Schnittgard: Seit einigen Jah-
renerlebtder Ginein echtes Re-
vival und ist nach wie vor total
angesagt. Allerdings trennt sich
langsam die Spreuvom Weizen
und nur einige Gin-Produzen-
ten konnen sich dauerhaft am
Markt behaupten. In diesem
Jahr kommt auch wieder Bewe-
gung in das Thema Wermut als
Aperitiv, denn es wird versucht
eine Alternative fiir den Aperol
Spritz zu kreieren. Grofler
Nachfrage erfreut sich auch der
Whiskey oder Rum in all seinen
Varianten.

Gibt es fiir Ihre
Kunden etwas
Neues zu entde-
cken, vielleicht
auch ohne Alko-
hol?

Schnittgard: Ja,
auch ohne Alko-
hol gibt es innovative Ideen,
zum Beispiel bei Monin, die im-
mer wieder neue Sirup-Sorten
fiir Cocktails, Smoothies, Eis-
tee, Homemade Lemonade
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oder Desserts auf den Markt
bringen. Und traditionell haben
wir auch Aussteller dabei, die
nichts mit Alkohol zu tun ha-
ben, wie Magnus Quelle Mine-
ralwasser, Azul Kaffee,
Resch&Frisch mit Backwaren
oder Jolie mit Glas und Ge-
schirr.

Verraten Sie schon, auf wel-
che Highlights sich Thre Kun-
den freuen konnen?

Schnittgard: Es sind wieder fiinf
neue Winzer zum Kennenler-
nen dabei, denn auch die Men-
schen hinter den Produkten
sind uns und unseren Kunden
besonders wichtig. Natiirlich
haben alle Weingliter ihre neu-
en Jahrginge dabei, aber auch
alte Schitze aus dem Weinkel-
ler. Als Highlight gibt es z.B. ei-
nen besonders wertvollen und
alten Whiskey, der als Heiliger
Gralinder Szene bekannt st so-
wie einige deutschlandweite
Neuvorstellungen. Es lohnt
sich also wieder, vorbeizukom-
men. sr




